


ГОРЯЧИЕ

ЗАКУСКИ

Стартер 2

Сырные шары, гренки, крылья,

сыр чечил, соуса чесночный

и сладкий чили

670 500 г

Понеслось! 4

Крылья, гренки, сырные шары, куриные

наггетсы, сыр чечил, соуса: чесночный,

сладкий чили, дзадзики

1400 980г



Крылья Шрирача
Крылья в остром соусе, соус дзадзики

490 270 г

Гренки
Бородинские с чесночным соусом

220 250 г

Креветки темпура
Хрустящие креветки со сладким чили

590 200 г

Сырные шары
Сыр моцарелла в хрустящей

панировке со сладким чили

390 200 г

Куриные наггетсы
Фарш из куриного бедра, хрустящая

панировка, сладкий чили

390 250 г



Борщ с ништяками

Густой, сытный, с чесноком, пампушками

и сметаной, горчицей и салом

490 480 г

Сырный крем-суп

Густой с беконом и гренками

450 300 г

Куриный с лапшой
Наваристый куриный бульон с овощами

лапшой, подается с нашим хлебом

250 300 г

СУПЫ

ПРИХОДИ ОБЕДАТЬ
по будням с 12 до 16

Новое меню каждый день

Быстро- обед за 20 минут

Сытный обед от 190

Свежий хлеб
Темный и пшеничный

200
200 г



САЛАТЫ

Салат

с ростбифом
Микс салата, запеченная говядина,

перец болгарский, картофель, оливки

590 190

Салат с тунцом
Микс салата, тунец татаки, картофель, помидор,
стручковая фасоль, яйцо перепелиное, красный

лук, горчично-лаймовая заправка

580 250  г

Овощной
с фетой в травах
Огурец, помидор, болгарский перец, фета,

маринованная в травах, земля из маслин,

микс салата, оливковое масло, красный лук

350 220 г

Дочь мясника
Куриная грудка на гиле, микс салата, томаты,

соус из домашнего майонеза, гренки

490 220г

Салат

с креветками

Тигровые креветки, листья салата,

медовая заправка, апельсин,

помидоры черри, творожный
сыр, миндальные лепестки

670 190 г

Стейк-салат
Мясо бычка прожарки медиум, микс

салата, кукуруза на гриле, кабачок,

помидор, лук маринованный,

бальзамический дрессинг

670 200 г



ГОРЯЧЕЕ

Паста томатная

с креветками

Тальятелле, креветки, томатно-сливочный соус,

шпинат, помидоры черри, земля из маслин

650 340 г

Паста с курицей
и беконом

Тальятелле, сливки, бекон,

курица, пармезан

490 350 г

Бифштекс
Бифштекс из говядины в беконе с жареным

картофелем и яйцом, микс салата

680 420 г

Тунец

Филе тунца прожарки гаге, брокколи,

томаты черри, соус сливочно-грибной

850 295 г



Рекомендуем

Джин-тоник
Классический

наГрани
Джин на ежевике,

Martini Rosso, Campari

400
200 мл

500

110 мл

Удон с говядиной

Лапша удон, мраморная говядина, кисло-сладкий

соус, брокколи, болгарский перец, кунжут

590 300 г



ГРИЛЬ

Ребрышки

в соусе барбекю
Нежные свиные ребра в соусе бурбоновый
барбекю, салат коул слоу, маринованный лук

720 300/100 г

Свинина с картофелем
Свиная шея, подается с запеченным картофелем
и сальсой из свежих овощей

550 370 г

Колбаски

Колбаски свиные с пюре

и томатной сальсой

550 390 г

Куриная грудка
с печеными овощами

Филе на гриле, кабачок, перец, помидор, дзадзики

580 400 г

Лосось

со сливочным орзо
Филе лосося, сливочный соус, паста орзо,

сальса из овощей

1200 230 г



Рекомендуем

Кровавая Мэри
Водка, томатный сок, специи

Виски Сауэр

550
200 мл

550

Биг Босс 4

Свиная шея, колбаски, куриное бедро,

свиные ребра в бурбоновом барбекю,
картофель по-деревенски, овощи гиль,

маринованный лук и халапеньо,

соуса чесночный и барбекю
Бурбон, кислая часть,

сироп сахарный, белок

120 мл

2500 1300 г
Пиво Хмельной лось
Легкий лагер, классический вкус

300
500 мл

ВороненB

Миксо

лоия
ИТАНЦЫ



БУРГЕРЫ

Пять пальцев

Котлета из мраморного бычка, айсберг,

томаты, соленый огурец, лук красный,
чеддер, соус 1000 островов и барбекю

500 300 r

Добавь в свой бургер

Халапеньо 40

Чеддер 80

Бекон 80

Котлета 240



Чикен Кантри
Куриная котлета, айсберг, помидор,
сыр чеддер, соус 1000 островов,

бекон, луковый мармелад

500 300 г

С реберным мясом

Реберное мясо в соусе барбекю,

салат коул-слоу, соус из домашнего

майонеза, лук фри

500 300 г

Барри Уайт
Котлета из мраморного бычка, айсберг,

соус из черной смородины, луковый

мармелад, моцарелла

500 300 г

Сет из трех

мини-бургеров
Миниатюрные версии своих

больших братьев

720 300 г

C

EC

Иэт



СТЕЙКИ

Рибай

Толстый край отруба строго между 5-м и 12-м
ребрами. Множество жировых прослоек тают

при приготовлении стейка, смягчая мышечные

волокна, и мясо получается необычайно
сочным и мягким

700 100

Рекомендуем

Негрони
Campari, джин,

Martini Rosso

550
110 мл

Цена указана за 100 г сырого веса стейка
Фотографии вариантов сервировки



Медальоны

из говяжьей вырезки

Нежная часть говядины, которая практически

Не участвует в движении животного

700 100

Топ-блэйд

Часть лопатки, нежный и одновременно

упругий стейк. Тонкая полоска хряща
проходит вдоль, но при правильной

прожарке она смягчается и становится

практически неощутимой

450 100 г

Выбери соус

Чесночный, дзадзики,

барбекю, сладкий чили

80

50 г

Перечный, блю чиз,
шрирача, сырный

100

50 г

Фланк

Стейк из брюшной части. Достаточно

постный стейк, обладает насыщенным

вкусом и структурными волокнами

550 100 г

Стейк

Шредингера
Закажи и узнаешь, какой

стейк тебя ждет

Гарниры

Картофель фри 200 Выбери
150 г свою прожарку

Картофель
по-деревенски

200 Medium Medium Medium Rare

150г Well Rare

200Хрустящие овощи
Лист салата, кабачок, томат

черри, лук фиолетовый, масло

Овощи гриль
Перец болгарский, кабачок,

кукуруза, шампиньоны

100г

350
250г

HENNYCO

APBRABRANPEPPER



ДЕСЕРТЫ

Брауни
Классический

шоколадный,

с мороженым

450 200 г

Штрудель
с вишней
Горячий с мороженым

450 230 г

Чизкейк
Классический

чизкейк с ягодным

конфитюром

390 180 г

Мороженое
На выбор от трех шариков

90 50 г

















ПРИХОДИ НА ОБЕД
по будням с 12:00 до 16:00

Новое меню

каждый день

Быстро: ланч

за 20 минут

Твой банкет

в Понеслось

Праздник для
любых компаний!

Клуб только

для своих

Забери свою карту и

500 стартовых огней


